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Số:  2667 /GDĐT-TrH
                             Thành phố Hồ Chí Minh, ngày 05 tháng 8 năm 2019
V/v tập huấn giáo viên giảng dạy môn 
 Công nghệ KTNC và môn Nghề KTDV
  Kính gửi : 
- Trưởng phòng Giáo dục và Đào tạo các quận, huyện;



      - Giám đốc Trung tâm Giáo dục Nghề nghiệp- Giáo dục Thường xuyên;
- Hiệu trưởng các trường Trung học phổ thông.
Thực hiện kế hoạch năm học 2018-2019 của Sở Giáo dục và Đào tạo về bồi dưỡng cán bộ quản lý, giáo viên, nhân viên ngành Giáo dục và Đào tạo thành phố hè năm 2019;


Sở Giáo dục và Đào tạo tổ chức lớp tập huấn hè, bồi dưỡng chuyên môn, nghiệp vụ, cho giáo viên dạy môn Công nghệ 6, 9 và môn nghề Nấu ăn, KTDV cấp Trung học cơ sở (THCS) và môn KTDV cấp Trung học phổ thông (THPT) với chuyên đề tại trường Trung cấp Du lịch và Khách sạn Saigontourist (23/8 Hoàng Việt, phường 4, quận Tân Bình) với thời gian và nội dung cụ thể như sau:

A. Tập huấn các chuyên đề: 
1. Kỹ năng giao tiếp trong ngành dịch vụ khách hàng.
2. Nghệ thuật xếp khăn trang trí phòng Vip khách sạn.
3. Thực hành pha chế sinh tố giải nhiệt mùa hè.
4. Thực hành pha chế cà-phê nghệ thuật.
5. Thực hành chế biến và trang trí bánh Âu.
6. Thực hành chế biến món ăn Việt Nam.
B. Tham quan học tập tại các phòng thực hành của trường:

1. Bộ môn Lễ tân
2. Bộ môn Houkeeping

3. Bộ môn Nhà hàng

4. Xưởng Bánh Âu

5. Xưởng Bếp Việt, Bếp Âu
 C. Thời gian – Thành phần tham dự: chia làm 2 lớp (chương trình đính kèm)
Lớp 1: 

Thời gian: thứ Tư và thứ Năm, ngày 14, 15 tháng 8 năm 2019 
Thành phần tham dự: 

- Giáo viên giảng dạy bộ môn Kỹ thuật Dịch vụ cấp THPT (Nghề Nấu ăn, Thủ công mỹ nghệ);

- Giáo viên giảng dạy bộ môn Công nghệ KTNC lớp 6, 9 và Nghề KTDV cấp THCS tại huyện Bình Chánh, Cần Giờ, Củ Chi, quận Gò Vấp, Phú Nhuận, Thủ Đức.
- Giáo viên giảng dạy bộ môn Nghề KTDV tại Trung tâm GDNN-GDTX các quận, huyện.

Lớp 2: 

Thời gian: thứ Sáu và thứ Bảy, ngày 16, 17 tháng 8 năm 2019 

Thành phần tham dự: 

- Đại diện Lãnh đạo Trung tâm Giáo dục Nghề nghiệp-Giáo dục thường xuyên các quận, huyện;
- Chuyên viên Phòng Giáo dục và Đào tạo các quận, huyện phụ trách bộ môn;

- Mạng lưới bộ môn, tổ trưởng hoặc nhóm trưởng môn Công nghệ (KTNC) trường THCS các quận, huyện;
- Giáo viên giảng dạy bộ môn Công nghệ KTNC lớp 6, 9 và Nghề KTDV cấp THCS tại quận 9, 10, 11, 12, Tân Bình, Tân Phú.
Nhận được văn bản này, đề nghị các đơn vị triển khai thực hiện kịp thời, tạo điều kiện, cử đúng thành phần tham dự, đúng lớp tập huấn, đúng thời gian qui định, đồng thời gửi danh sách cán bộ quản lý, giáo viên tham gia lớp tập huấn (theo mẫu đính kèm) cho ban tổ chức theo địa chỉ e-mail: cttanh.sgddt@tphcm.gov.vn trước ngày 09 tháng 8 năm 2019 và gửi trực tiếp (bản đóng dấu) tại buổi tập huấn./. 
	Nơi nhận:

- Như trên;

- Giám đốc (để báo cáo);

- Lưu: VP, GDTrH.

	                        KT. GIÁM ĐỐC

PHÓ GIÁM ĐỐC
                               (Đã ký)
Nguyễn Văn Hiếu




   CHƯƠNG TRÌNH TẬP HUẤN HÈ NĂM 2019

MÔN CÔNG NGHỆ, NGHỀ KỸ THUẬT DỊCH VỤ

Thời gian: Ngày 14, 15, 16, 17 tháng 08 năm 2019

Địa điểm: Trường SaiGontourist (STHC)
	TT
	THỜI GIAN
	NỘI DUNG CHƯƠNG TRÌNH

	1
	07h30 - 08h00
	Đón tiếp tại hội trường

	2
	08h00 - 08h15
	Chương trình văn nghệ - Trình diễn Showmanship

	3
	08h15
	Tuyên bố lý do - Giới thiệu đại biểu

	4
	08h20
	Phát biểu của Lãnh đạo Sở GD

	5
	08h30
	Phát biểu của Ban Giám hiệu nhà trường

	6
	08h40
	Giới thiệu chung về trường và các ngành nghề đào tạo

	7
	09h00  - 09h45
	Tham quan các phòng thực hành của trường:

	1. 
	
	1. Bộ môn Lễ tân

	2. 
	
	2. Bộ môn Housekeeping 

	3. 
	
	3. Bộ môn Nhà hàng

	4. 
	
	4. Xưởng bánh Âu

	5. 
	
	5. Xưởng bếp Việt, bếp Âu

	8
	09h45 – 10h00
	Giải lao – Dùng Teabreak

	9
	10h00 – 11h30
	Học chuyên đề: “Kỹ năng giao tiếp trong ngành dịch vụ khách hàng”

	10
	11h30 – 13h00
	- Nghỉ trưa tự do (có thể nghỉ ngơi tại trường)

- Dùng cơm trưa tại trường (đăng ký trước để trường chuẩn bị, tiêu chuẩn giáo viên của trường, giá 35.000 đ/phần)

	11
	13h00
	Tập huấn: bao gồm các lớp (theo danh sách từng nhóm)

	6. 
	
	Lớp 1: Nghệ thuật xếp khăn trang trí phòng VIP khách sạn

	7. 
	
	Lớp 2: Thực hành pha chế nước sinh tố giải nhiệt mùa hè

	8. 
	
	Lớp 3: Thực hành pha chế cà-phê nghệ thuật

	9. 
	
	Lớp 4: Thực hành chế biến và trang trí bánh Âu

	10. 
	
	Lớp 5: Thực hành chế biến món ăn Việt Nam

	12
	15h00
	Giải đáp các thắc mắc – Làm bài thu hoạch – Tổng kết lớp

	13
	16h00
	Chụp hình lưu niệm các nhóm theo nội dung tập huấn



